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SERVIZI INTEGRATI AREA FIORENTINA

Comune di Vicchio

MENU INVERNO 2025
Nidi d’infanzia

lun mar Mer Gio ven

10 11 12 13 14

Riso all’'olio |Polenta al |Minestrone con|Ravioli Pasta al
Riso, olio evo sugo finto |pasta burro e parmigiano

Riso bio italiano Scotti
Polenta, polpa di | Pasta, polpa di Pasta, parmigiano,

salvia

Scaloppina pomodoro, pomodoro, carote, o latte, burro, evo
d- “ I C|p0”a, CarOta, Cavolo' splnaC|’ patate' RaV|OI|, burrO, Pasta biologica di filiera

i pollo a . salvia toscana essiccata a basse

p sedano, alloro, cipolla, sedano, . ) temperature del pastificio
: : basilico, fagioli Ravioli freschi del Palandri di Pistoi

limone olio evo 1€0, Taglofl, pastificio La Fioritadi | © 2\andri di Pistoia, -
Pollo. limone Polenta dell’Az. Agr. lenticchie, olio evo Rufina, burro dell’Az. Iparmflglano ;{eigla.no ooP,

_ ’ ) ’ Del Colle di Bientina Pasta biologica di filiera Montanari e Gruzza, atte fresco di grla'm lente
farina, salvia, (Pi), polpa di toscana essiccata a basse salvia fresca biologica Mugello, burro dell’Az.

temperature del pastificio Montanari e Gruzza

rosmarino, olio pomodoro biologica de
Palandri di Pistoia, patate e

“Lunica” del Mugello,

evo i iologi Fagioli
. . alloro fresco dell’Az. pollpl)a d', p?'modoro b|olog|ca' . g M erl uzzo a I Ia
Pollo antibiotic free di . de “Lunica” del Mugello, Fagioli ST .
o Agr. Toti di Bagno a o , Fagioli, salvia,
Amadori, limone Riooli e lenticchie dell’Az. Agr. Del ) ) |IVOrne5e
O biologico, salvia e ot Colle di Bientina (Pi) rosmarino, agllo,
<_E rosmarino freschi olio evo Merluzzo, polpa di
O | e oneer | Bucciatello | Gateau di Fagiol dell Az. Agr. Del | pomodoro, farina,
(e Bucciatello CoII.e di Blentmfa\ (Pi), ag“o, prezzemolo,
(an] patate salvia e rosmarino '
L Bucciatello del freschi biologici olio evo
L Fag|0||n| al Caseificio Pascoli in Patate, uovo, Prezzemolo biologico, polpa
Emilia Romagna parmigiano, di pomodoro biologica de
pomOdorO CaVOIO NErO | “Lunica” del Mugello, farina
. . prezzemolo, biologica di Spighe Toscane
Fagiolini, polpa di | Finocchi al saltato [0 oBtea &1 SPIE
g » POIp pangrattato, di Bagno a Ripoli
pomodorcl>, ! vapore mozzarella, burro, olio | Cavolo nero,
rezzemolo, aglio . .
pr P 3Bl0, | cchi evo aglio, olio evo Verza brasata
olio evo Finocchi freschi Parmigiano reggiano DOP, .
polpa di pomodoro biologici dell’Az. A Patate fresche de “Lunica” del Verza, agI|o,
biologica de “Lunica” del T'Oﬁodg_': € ZR glr.. Mugello, burro dell’Az. prezzemolo, olio evo
oti di Bagno a Ripoli !
Mugello & P Montanari e Gruzza, Verza fresca biologica dell’Az.

pangrattato de La Bottega di
Castino di Agliana, prezzemolo
fresco biologico, uovo biologico

Agr. Toti di Bagno a Ripoli,
prezzemolo fresco biologico

Broccoli all’olio

Broccoli, olio evo
Broccoli freschi biologici

Gli ingredienti in rosso sono di FILIERA CORTA (acquistati direttamente dal produttore), gli alimenti in verde sono anche a KM ZERO (locali, toscani).
L’olio & extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta & prevalentemente biologica o da produzione integrata o proveniente da produttori

menu validato dall’Azienda USL Toscana Centro prot. 3943740 del 4/8/22



